
 

 
 

 

  

  

 - Kir du Moulin           3,50€         - Get 27 4cl 17,9°   5,20€ 

   (pêche ou cassis)                       Liqueur de menthe 

 - Coupe de champagne           9,00€        - Limoncello 4cl  18°   5, 20€ 

    Louis constant 12,5°              Liqueur de citron 

 - Coupe de Prosecco 10,5°        5,00€        - Baileys 4cl 17° Liqueur de wisky         5,20 

 - Pineau Rouge 6cl 17°         4,00€        - Liqueur menthe pastille 4cl 24°    5,20€                      

- Pineau Blanc 6cl 17°               4,00€        - Irish coffee    7,00€            

                   whisky 4 cl, café, crème  Liquide.  

- Martini Rouge 6cl 14°       3,60€         - French coffee    7,00€ 

- Martini Blanc 6cl 14°               3,60€                    Cognac 4 cl, café, crème liquide. 

- Ricard 2cl 45°   3,00€        - Cognac 4 cl  40°   7,00€     

- Berger blanc 4cl 45°  3,50€           - Cognac XO 4 cl  40°           15,00€  

- Vodka 4cl 37,5°            5,30€        -  Sève Feu de joie 32°  5,50€ 

- Whisky 4cl           6,00€          - Génépi 40°    7,50€ 

- Gin 4cl  37,5°                    5,50€  

     - Rhum Blanc 4cl 37,5°        5,30€ 

     - Rhum Brun 4cl 37,5°        5,30€ 

     - Suze 4cl 15°         4,00€ 

     - Malibu 4cl 18°         4,00€ 

     - Berger Blanc 2cl        3,50€ 

     - Cognac 4 cl   7,00€    

     - Cognac XO 4 cl          15,00€   

     - Porto Rouge 18°  2,70€ 

     - Porto Blanc 18°  2,70€ 

     - Porto Rosé 18°  2,70€ 

                   

               
 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  

             

       Restaurant  

Le Moulin de la Vergne 

lES APERITIFS lES DIGESTIFS 

Les cocktails 



 

 
 

 

   

               
 

      

  - Fondue Savoyarde *  
    (comté, beaufort, gruyère)  
    Accompagnée d’une salade. 
 

 - Fondue Savoyarde Charcuterie *  

    (comté,beaufort, gruyère)  
    et son assiette de charcuterie.  
    Accompagnée d’une salade. 
 

 - Fondue Savoyarde aux cèpes *     
   (comté, beaufort, gruyère, cèpes) 
   Accompagnée d’une salade. 
 

 - Croziflette  
(crozets, lardons fumés, crème fraîche, oignons, reblochon 
Accompagnée d’une salade. 
 

- Tartiflette  
(pomme de terre, lardons fumés, crème fraîche, oignons 
 Reblochon) 
Accompagnée d’une salade. 
 

- Camembert rôti (250gr)  
Accompagnement frites, salade. 
 

- Camembert rôti (250gr)   

Accompagnement frites, salade, charcuteries         
       

 Option miel      * 2 personnes minimum 

 
  

       Restaurant  

Le Moulin de la Vergne 

Les salades   

Les spécialités 

Savoyardes 

24 € /par personne 

24 € /par personne 

      17€ 

18,50 € /par personne 

      17€    

17,50€ 

12,50€ 

1€ 



 

 
 

 

 

 

        

 

             
- La chèvre chaud 

      
Salade, Toasts  Chèvre chaud, Tomates, oignons crispy,    
lardons, vinaigrette balsamique.       

                                         
- La césar 

Poulet croustillant (origine Pologne), Salade,  
Croutons, Œuf dur, Tomates, Sauce césar. 

   
- La Périgourdine  

Salade, Tomates, gésiers, noix 
Toasts foie gras, pommes de terre rissolées. 
 

- La Galipette au chèvre 
Champignons fourrés, beurre, persil, jambon   
Cru, chèvre, noix sur son nid de salade 

 
 

 
 
   

  
                           

       Restaurant  

Le Moulin de la Vergne 

Les Salades    

          
 

12,50€ 

14,50€ 

17€ 

Les burgers, les viandes et les poissons 

12,50€ 



 

 
 

 

   

               
 

 
- Le Classique *                - Bavette 

Pain burger brioché, Steak haché,     Viande de bœuf maturée 
Salade, Cornichons, Cheddar, Ketchup.    avec accompagnements aux choix ** 

                 

- Le Savoyard *                                   - L’entrecôte 

Pain burger brioché noir, Steak haché, Salade  Viande de bœuf maturée 
Fromage à raclette, Jambon cru, Sauce cheddar. avec accompagnements aux choix ** 

      

- Le Mexicain*     - La côte de bœuf   
Pain burger jaune au maïs, steak de poulet,   Viande de bœuf maturée 
Guacamole, poivrons, salade, tomates   avec accompagnements aux choix ** 

         

- Le Rossini *     - Escalope de dinde pané 
Pain burger brioché noir, steak, Foie gras,   (origine UE) accompagnements aux choix** 
confiture de figue, Galette de pomme de terre.    

         
- Le Campagnard *     - Fish and chip 

Pain burger brioché, steak, champignons, salade,  Poisson pané avec accompagnements au 
oignons cuit, sauce au bleu. choix ** 

  

-  Le Chèvre *       
Pain burger, steak, galette de pomme de terre,    
Chèvre, salade, tomate 
           

- Le Végé       
Pain burger jaune au maïs, Galette de  
chèvre, Cornichons, Sauce américaine     

 
*Option double steak      

 
  

       Restaurant  

Le Moulin de la Vergne 

Les Burgers 
(Steack haché et poulet 

 origine France) 
 

14€ 

19€ 

17,50€ 

14,50€ 

** Accompagnements aux 

choix 
Frites maison, Salade, Légumes du 
jour.  

20€ 

16€ 

17€ 

+4,50 € 

20€ 

29€ 

Carte des desserts 

16€ 

Viandes et Poissons 
(Bœuf origine France) 

17€ 

16,50€ 



 

 
 

 

 

 

 

                 

Grosse Mousse au chocolat (maison)    -  1 Boule 
 
 
Tiramisu Spéculos (maison)      - 2 Boules 
 
 
Crumble aux pommes (maison)    - 3 Boules 
 
 
Fondant au chocolat         - Parfums : Caramel, café,  

pistache, vanille, chocolat, 
fraise, rhum raisin, 

Assiette de Fromages menthe-chocolat. Sorbet 
citron, mangue, passion. 

                                                            
Café Gourmand       NOS CRÊPES : 
(4 mini gourmandises)     - Crêpe sucre   
   
- Crêpe (parfum aux choix : nutella, Crème de marron,  
Caramel beurre salé, confiture abricot  

 

*Supplément Chantilly, Chocolat,       

  

       Restaurant  
Le Moulin de la Vergne 

Les Desserts et 

fromages 
 

Boules de glaces aux 

choix et crêpes 
 

Les Vins 

7€ 

6,50€ 

7€ 

6,50€ 

2€ 

3€ 

7,50€ 

2,50€ 

4,80€ 

6,00€ 

1€ 

7€ 



 

 
 

 

 

 
 

- Vin rouge, Vin blanc (Sauvignon), vin rosé charentais Boule et fils   2,60 € 
 

- Vin rosé Quintard Merlot        2,60 € 
 

- Vin blanc Quintard Chardonnay      2,60 € 
 

- Tariquet rosé         5,00 € 
 

- Tariquet blanc premières Grives       6,50 € 
 

 

 

25cl   50cl  100cl 
 

       - Vin rouge charentais Boule et fils       4 €     6 €     10 € 
 
      - Vin rosé charentais Boule et fils      4 €     6 €     10 € 
 
      - Vin blanc charentais Boule et fils      4 €     6 €     10 € 
 
      - Vin blanc Quintard  Chardonnay         4 €    6 €     10 € 
  

 

 

 

 

 

 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération 

       Restaurant  

Le Moulin de la Vergne 

Les vins au verre 
 

Les vins au pichet 
 

Nos bouteilles de vins 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
- Blaye côtes de Bordeaux cuvée tradition  2019 75cl   18 € 
- Blaye côtes de Bordeaux cuvée tradition  2019 37,5 cl     9 € 
- Blaye côtes de Bordeaux cuvée prestige 2019 75cl   21 € 
- Quintard Cabernet Sauvignon 75cl     12 € 
- Tariquet côtes de Gascogne /mage cerisier sauvage   24 € 

 
 
 
 

 
- Vin charentais Domaine de la Lure 2023 75cl   15 € 
- Tariquet côtes de Gascogne / Rosé de Presse  2023 75cl  24 €  
- Quintard rosé Merlot 75cl      12 € 
- Quintard rosé Merlot 37,5cl        7 €   

 
  

 

 

 
- Blanc sec sauvignon 2023 75cl        15 € 
- Blanc cuvée prestige 2020 75cl        15 € 
- Quintard Chenin (vin blanc demi-sec) 75cl      14 € 
- Tariquet côtes de Gascogne moelleux premières Grives 75cl   24 € 
- Tariquet côtes de Gascogne moelleux premières Grives  37,5cl  15 € 
- Tariquet côtes de Gascogne moelleux dernières 2020 Grives  75cl  39 €  
- Prosecco 75cl          25 € 
- Champagne 75cl          55 € 

 

Les vins rouges 

Nos bouteilles de vins 

 

Les vins rosés 

Les vins blancs 

       Restaurant  

Le Moulin de la Vergne 



 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  


	- Kir du Moulin           3,50€         - Get 27 4cl 17,9    5,20€
	25cl   50cl  100cl

